
menú



en
tr

ad
as

Ceviche tropical de pescado y mango
Dados de pescado blanco y mango verde marinados en jugo de 
limón, cebolla, chile dulce, culantro y reducción tropical de ají, 
maracuyá y cítricos. Acompañado de chips de plátano verde.

 ¢4.350

Sopa criolla de garbanzos con pollo
Garbanzos cocidos en caldo  de pollo, tubérculos, pollo 

mechado y arroz blanco.

 ¢3.500

Taquitos de queso
Bastones de queso Turrialba envueltos en tortilla de harina y 

fritos, acompañados con salsa agridulce de chile.

 ¢4.500

Nuggets de pollo
200 gr. de pechuga de pollo empanizada. Acompañado de 

papas fritas y aderezo de mostaza miel.

 ¢4.800

Dúo de picadillos
Picadillo de papa y arracache con tortillas.

 ¢3.300
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Ensalada mixta con pollo

Lonjas de pechuga de pollo, lechugas baby, manzana verde, 
tomate cherry, pepino, zanahoria, palmito, albahaca, almendras 

fileteadas y fresas. Aderezo cítrico de maracuyá.

 ¢4.550

Tamal de cerdo
 Acompañado de salsa tipo inglesa.

 ¢1.500

Vigorón Porteño
Chicharrón de cerdo sobre cama de yuca al mojo, 

ensaladilla de repollo, pico de gallo y limón.

 ¢5.600

Chifrijón
Clásico chicharrón de paleta de cerdo, arroz blanco y frijoles 

tiernos, pico de gallo, aguacate y jalapeño. Acompañado con chips 
de maíz.  ¢4.950

Casado
Plato mixto con arroz, frijoles, picadillo de papa, plátano maduro, 

escabeche de vegetales y la proteína de su elección.
Pollo asado / Pescado empanizado / Bistec encebollado

 ¢4.900

Arroz con pollo
Arroz achiotado cocinado con pollo mechado y vegetales. 

Acompañado de canasta con frijoles molidos y pico de gallo.

 ¢5.000



Costilla cerdo caramelizada
Costilla de cerdo corte recto, horneada con salsa barbacoa de 

tamarindo, papas al romero y escabeche de vegetales.

 ¢10.800

Arroz con camarones
200 gr de camarones salteados con cebolla, ajo, chile dulce y 

culantro y vegetales, rebosados en reducción de tomate y hierbas. 
Acompañado con escabeche de vegetales y papas fritas.

 ¢7.600

Emparedado de carne en salsa
Pan artesanal, carne en salsa, frijoles molidos, lechuga, tomate y 

queso, acompañados de papas fritas.
 ¢5.000

Pollo a las brasas
Pollo marinado y cocinado en horno de leña.

 ¢9.500entero  ¢4.900medio  ¢2.800cuarto

Olla de carne
Tradicional sopa costarricense a base de carne de res y 

verduras . Acompañada de arroz blanco.
 ¢5.800
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Churrasco de res
400 gr. de lomo ancho de res cocinado a la parrilla.

 ¢9.500

Salmón 
200 gr. de salmón chileno cocido a la parrilla.

 ¢8.500

Pollo
280 gr. de filet de pechuga de pollo a la parrilla.

 ¢7.000

Diezmillo de res
300 gr. de corte proveniente del hombro de la res, entre 

las costillas y la espina dorsal, jugoso y de gran sabor.

 ¢9.500

Acompañados de papas al romero, escabeche de vegetales y chimichurri.
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Tortillas aliñadas
 ¢1.500

Postres

Empanadas

 ¢1.500

 ¢1.500

 ¢1.300Frijol con queso
Pollo
Carne

Palitos de queso
 ¢800

 ¢1.700

 ¢1.700

 ¢1.700Arroz con leche
Tres leches

Flan de coco

Plato Surtido para 2 personas
Pechuga de pollo y lomo de res a la parrilla con chimichurri, 
chicharrón de cerdo, papas campesinas, frijoles molidos y 

chips de maíz.  ¢12.800

Plato Surtido para 4  personas
Lomo de res a la parrilla, chicharrón de cerdo, nuggets de pollo, 

taquitos de queso, papas country, frijoles molidos, pico de gallo y 
chips de tortilla.

 ¢19.400
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Campestre
Gallo pinto, plátano maduro, queso Turrialba, canasta de maíz 
rellena de pollo mechado en salsa, 2 huevos al gusto (fritos o 

revueltos), tortillas y natilla.
 ¢4.100

Emparedado de carne en salsa
Pan Artesanal, carne en salsa, frijoles molidos, lechuga, 

tomate y queso, acompañado de papas fritas.

 ¢5.000

Tostadas francesas
Pan hecho en casa, napadas con miel de maple, salsa de 

frutos rojos y fresas frescas.

 ¢2.750

Huevos Rancheros
2 huevos fritos, bañados en salsa ranchera sobre tortilla crujiente 

de maíz con frijoles molidos.

 ¢2.500

Panqueques
3 unidades, napados con miel de maple, salsa de frutos 

rojos y fresas frescas.
 ¢2.750

Plato de frutas
Variedad de frutas de temporada.

 ¢2.000
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PLÁTANO EN MIEL  ¢800

TOCINETA  ¢1.000

CARNE EN SALSA  ¢1.800
150 gr.

TORTILLAS  ¢500
4 unidades

PICADILLO DE PAPA  ¢1.800
2 gallitos

HUEVOS  ¢1.500
fritos o revueltos, 2 unidades

QUESO FRESCO  ¢1.250
150 gr.

2 lonjas250 gr.

Tamal de cerdo
 Acompañado de salsa tipo inglesa.

 ¢1.500


